


TORTE

1

Cassata Siciliana 10/12 porz.

Tiramisù 10/12 porz.

Siracusana Ricotta e Cioccolato 10/12 porz.

Torte

COD. 73

COD. 62

INGREDIENTI:
PAN DI SPAGNA ALLA VANIGLIA,
CREMA AL CIOCCOLATO,
RICOTTA, FRUTTA CANDITA E
GRANELLA DI NOCCIOLA

INGREDIENTS:
BREAD OF SPAIN TO VANILLA,
CHOCOLATE CREAM,
RICOTTA CHEESE, CANDIED FRUIT,
HAZELNUT GRAIN

INGREDIENTI:
PAN DI SPAGNA ALLA VANIGLIA,
RICOTTA, FRUTTA CANDITA,
GOCCINE DI CIOCCOLATO,
MARZAPANE E ZUCCHERO 
FONDENTE

INGREDIENTS:
BREAD OF SPAIN TO VANILLA,
RICOTTA CHEESE, CANDIED FRUIT,
CHOCOLATE CHIPS, MARZIPAN,
DARK SUGAR

COD. 74

INGREDIENTI:
PAN DI SPAGNA ALLA VANIGLIA,
CAFFE’, CREMA AL MASCARPONE,
CACAO AMARO

INGREDIENTS:
BREAD OF SPAIN TO VANILLA,
COFFEE, MASCARPONE CREAM,
BITTER COCOA



TORTE

Limone 10/12 porz.

Oreo 10/12 porz.

Nocciola e Caramello

2

COD. 66

COD. 67

COD. 68

INGREDIENTI:
PAN DI SPAGNA ALLA VANIGLIA,
CREMA AL LIMONE,
ZUCCHERO A VELO

INGREDIENTS:
BREAD OF SPAIN TO VANILLA,
LEMON CREAM,
SUGAR SUGAR

INGREDIENTI:
PAN DI SPAGNA ALLA VANIGLIA,
CREMA LEGGERA ALLA NOCCIOLA,
GLASSA DI CARAMELLO E
CREMA DI NOCCIOLE

INGREDIENTS:
BREAD OF SPAIN TO VANILLA,
LIGHT CREAM WITH HAZELNUT,
CARAMEL GLASSA,
HAZELNUT CREAM

INGREDIENTI:
DUE BASI DI BISCOTTO AL CACAO
EXTRA FONDENTE CON UNA 
MOUSSE IN MEZZO VARIEGATA
ALLA VANIGLIA

INGREDIENTS:
TWO BASES OF COCOA BISCUIT EXTRA
DARK WHIT VANILLA VARIEGED MOUSSE



TORTE

Ricotta e Pera

3

Sette Veli

Ricotta e Granella di Mandorla

COD. 71

INGREDIENTI:
PAN DI SPAGNA AL CACAO,
CEREALI CROCCANTI RICOPERTI
DI NUTELLA,MOUSSE ALLA 
NOCCIOLA,MOUSSE AL 
CIOCCOLATO E RICOPERTA CON 
GLASSA A SPECCHIO DI 
CIOCCOLATO FONDENTE  

INGREDIENTS:
COCOA SPONGE CAKE,
CRUSH CEREALS COVERED WITH
NUTELLA, MOUSSE WITH HAZELNUT, 
MOUSSE WITH COCOA, AND COVERED
WITH MIXED CHOCOLATE MIRROR 
GLASSA

INGREDIENTI:
PAN DI SPAGNA ALLA VANIGLIA,
RICOTTA E RICOPERTA DI 
MANDORLE FILETTATE   

INGREDIENTS:
BREAD OF SPAIN TO VANILLA,
RICOTTA CHEESE AND COVERED
WITH ALMONDS   

INGREDIENTI:
DUE BASI DI BISCOTTO ALLE 
MANDORLE E ALL’INTERNO UNA
MOUSSE DI RICOTTA E PERA 

INGREDIENTI:
TWO BASES OF ALMOND COOKIES
WITH RICOTTA CHEESE AND PEAR
MOUSSE 

COD. 72

COD. 61



TORTE

4

Pistacchio e Cioccolato 10/12 porz.

INGREDIENTI:
PAN DI SPAGNA AL CACAO,
MOUSSE AL PISTACCHIO E
RICOPERTA CON GLASSA A
SPECCHIO DI CIOCCOLATO
FONDENTE 

INGREDIENTS:
COCOA SPONGE CAKE,
PISTACHIO MOUSSE AND COVERED 
 

COD. 69

Pistacchiosa

INGREDIENTI:
PAN DI SPAGNA ALLA VANIGLIA,
CREMA PASTICCERA AL 
PISTACCHIO E RICOPERTA
DI GRANELLA AL PISTACCHIO  

INGREDIENTS:
BREAD OF SPAIN TO VANILLA,
PISTACHIO PASTRY CREAM AND
COVERED WITH PISTACHIO GRAIN   

COD. 70

Frutta Fresca di Stagione

INGREDIENTI:
PAN DI SPAGNA ALLA VANIGLIA,
CREMA PASTICCERA, FRUTTA
FRESCA DI STAGIONE E 
GRANELLA DI PISTACCHIO  

INGREDIENTS:
BREAD OF SPAIN TO VANILLA,
PASTRY CREAM, FRESH FRUIT OF
THE SEASON AND PISTACHIO GRAIN  

COD. 65

WITH MIXED CHOCOLATE MIRROR 
GLASSA



TORTE

5

Cioccolato 10/12 porz.

INGREDIENTI:
PAN DI SPAGNA AL CACAO,
CREMA LEGGERA AL CIOCCOLATO
E GLASSA A SPECCHIO AL
CIOCCOLATO FONDENTE 

INGREDIENTS:
COCOA SPONGE CAKE,
LIGHT CHOCOLATE CREAM AND
MIXED CHOCOLATE MIRROR GLASSA

COD. 64

Banoffy 10/12 porz.

INGREDIENTI:
BISCOTTO, CARAMELLO,
BANANA, MOUSSE ALLA
VANIGLIA E CACAO  

INGREDIENTS:
BISCUIT, CARAMEL, BANANA,
VANILLA AND COCOA MOUSSE  

COD. 74,1

Cheese Cake Fragola 10/12 porz.

INGREDIENTI:
BISCOTTO, MOUSSE AL 
FORMAGGIO E SALSA DI
FRAGOLE  

INGREDIENTS:
BISCUIT, CHEESE MOUSSE 
AND STRAWBARRY SAUCE

COD. 63,1



PASTICCERIA
MONO PORZIONECheesecake

Profitterol

LIMONE COD. 41,4

6

CLASSICO COD. 41,7

COD. 41,3FRAGOLA

BIANCO COD. 41,8



PASTICCERIA
MONO PORZIONEMousse

PISTACCHIO COD. 41,2

7

3 CIOCCOLATI COD. 41,9

COD. 41,1NOCCIOLA

CIOCCOLATO COD. 39



PASTICCERIA
MONO PORZIONEDiplomatico

Cannoli

Cassatelle

RICOTTA COD. 38,1

COD. 36

COD. 35

Biscotti
MANDORLA COD. 3

8



PASTICCERIA
MONO PORZIONERum Babbà

SEMPLICE

NUTELLA

PISTACCHIO

COD. 43

COD. 43,1

COD. 43,3

9

COD. 42PANNA E FRUTTA

Trancio Rettangolare

CREMA E FRUTTA COD. 43,2



PASTICCERIA
MIGNONCannolicchi

Tartufi

10

CIOCCOLATO

CIOCCOLATO

CAFFE’

COD. 34,22

COD. 77

COD. 78

COD. 34,23RICOTTA

COD. 34,24CREMA

COD. 34,25PISTACCHIO



PASTICCERIA
MIGNON

Castagnole

11

CIOCCOLATO COD. 34,17

COD. 34,19RICOTTA

COD. 34,18CREMA

Bignè

PISTACCHIO

CAFFE’

CIOCCOLATO

COD. 34,5

COD. 34,7

COD. 34,2

COD. 34,6

COD. 76

COD. 34,4

NOCCIOLA

LIMONE

RICOTTA

COD. 75

COD. 34,3

FRAGOLA

CREMA



PASTICCERIA
MIGNONCode di Aragosta

CIOCCOLATO COD. 34,28

12

COD. 34,27

COD. 34,16

RICOTTA

CIOCCOLATO

COD. 34,29CREMA

COD. 34,15RICOTTA

Rollò



PASTICCERIA
MIGNONTartellette di Frolla

CIOCCOLATO COD. 34,11

13

COD. 34,13PISTACCHIO

COD. 34,9

COD. 34,14

RICOTTA

CAFFE’

COD. 34,8

COD. 34,12

FRUTTA

NOCCIOLA

COD. 34,26

Rum Babbà

COD. 6

Brioches



COLAZIONE
DOLCECornetti

CIOCCOLATO COD. 7,5

COD. 7,4

COD. 7

 PISTACCHIO

 VUOTO

COD. 7,3

COD. 7,5

COD. 7,2

RICOTTA

COD. 7,1CREMA PASTICCERA

14

 CREMA AL CIOCC.

 NUTELLA

COD. 7,8INTEGRALE

COD. 7,6IMPASTO AL CACAO

RIPIENO ALLA NUTELLA


Ingredienti impasto:
Farina 00, zucchero, margarina vegetale,
Sale, uova, aromi, latte, lievito di birra


Ingredienti impasto:
Farina 00, zucchero, margarina vegetale,
Sale, uova, aromi, latte, cacao amaro, lievito di birra


Ingredienti impasto:
Farina 00, farina ai cereali, zucchero, margarina vegetale,
Sale, uova, aromi, latte, lievito di birra



COLAZIONE
DOLCETreccine

PISTACCHIO COD. 12,3

COD. 12,2MARMELLATA

COD. 12CREMA

15

COD. 12,1NUTELLA


Ingredienti impasto:
Farina 00, zucchero, margarina vegetale,
Sale, uova, aromi, latte, lievito di birra



COLAZIONE
DOLCEBombe Fritte

16

Macallè
CIOCCOLATO COD. 9

COD. 9,1RICOTTA

COD. 9,2CREMA

CIOCCOLATO COD. 5,1

COD. 5,2

COD. 5,10

 MARMELLATA ALBIC.

 CREMA

COD. 5,11

COD. 5

RICOTTA

COD. 5,3MARMELLATA FRAG.

 NUTELLA


Ingredienti impasto:
Farina 00, zucchero, margarina vegetale,
Sale, uova, aromi, latte, lievito di birra


Ingredienti impasto:
Farina 00, zucchero, margarina vegetale,
Sale, uova, aromi, latte, lievito di birra



COLAZIONE
DOLCESaccottini

COD. 8

COD. 11MELE

17

Craffen

Strudel

CIOCCOLATO COD. 10,2

COD. 10,1

COD. 10

 NUTELLA

 CREMA

COD. 10,3RICOTTA

COD. 10,4CREMA E MELA


Ingredienti impasto:
Farina 00, zucchero, margarina vegetale,
Sale, uova, aromi, latte, lievito di birra


Ingredienti impasto:
Farina 00, zucchero, margarina vegetale,
Sale, uova, aromi, latte, lievito di birra



COLAZIONE
SALATAArancine

FUNGHI COD. 16,4

COD. 16BOLOGNESE

18

COD. 16,1SPINACI

COD. 16,3POLLO

COD. 16,2PROSCIUTTO


Ingredienti: farina 00, uova, mollica, riso, sale, burro, pepe nero, giallo uovo e cipolla


Condimento:
Funghi, aglio, prezzemolo, pepe nero, 
Formaggio


Condimento:
Pollo, cipolla, prezzemolo, pepe nero, 
Formaggio


Condimento:
Prosciutto , pepe nero, Formaggio


Condimento:
Spinaci, aglio, pepe nero, 
Formaggio


Salsa di pomodoro, carne bovina , carote, sedano, cipolla, olio extra vergine di oliva, formaggio, noce moscata, piselli



COLAZIONE
SALATACalzoni

FUNGHI COD. 18,2

19

COD. 18,1POLLO

COD. 18PROSCIUTTO

COD. 18,3SPINACI

COD. 18,4WURSTEL

Calzoni Fritti

TUMA E ACCIUGHE COD. 17,1

COD. 17PROSCIUTTO

 
     

    


Ingredienti impasto:
Farina 00, zucchero, margarina vegetale,
Sale, lievito di birra


Ingredienti impasto:
Farina 00, zucchero, margarina vegetale,
Sale, lievito di birra


Salsa di pomodoro e formaggio


Salsa di pomodoro e formaggio


Salsa di pomodoro e formaggio


Salsa di pomodoro e formaggio


Salsa di pomodoro e formaggio


Salsa di pomodoro e formaggio



COLAZIONE
SALATA

Pizzette

Rollè Wurstel

20

COD. 19

COD. 21

Sfoglie
COD. 22,2

COD. 22PROSCIUTTO

POLLO COD. 22,3

SPINACI COD. 22,1

CIPOLLA e Prosciutto


Ingredienti impasto:
Farina 00, zucchero, margarina vegetale,
Sale, lievito di birra


Salsa di pomodoro, mozzarella, olio extra vergine di oliva e origano


Würstel e sesamo


Tutte le sfoglie contengono formaggio e salsa di pomodoro 
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